WEINWIRTSCHAFT DOSSIER

Historische Stitten allgegenwirtig, wie hier bei der Ernte auf Sizilien; im Siiden Italiens hat der Weinbau eine lange Tradition

Der Mezzogiorno von
seiner besten Seite

Der Siiden Italiens entwickelt sich - auch dank Europaischer Unterstitzung - immer weiter. Die
Weinbauregionen haben an der wirtschaftlichen Weiterentwicklung einen wichtigen Anteil.

mit insgesamt knapp 700.000 ha Reb-

fliche zusammen. Die geographische
Besonderheit der in das Mittelmeer hinein-
ragenden stiefelformigen Halbinsel ergibt,
dass alle Regionen eine individuelle Topo-
graphie und sehr unterschiedliche Klimaein-
flisse aufweisen. Auf einer Lange von knapp
1.200 km finden sich ebenso unterschiedli-
che kulturelle Identitdten. Insbesondere im
Siiden des Landes und auf den Inseln pragen
Vulkane vielfach die Landschaft.

Italien setzt sich aus 20 Weinbauregionen

Von der Gesamtrebflache Italiens befindet
sich fast die Halfte im Mezzogiorno, dem
Siiden des Landes. Bei den L.G.P.-Regionen
sieht es dhnlich aus: von den aktuell 118
L.G.P:s in Italien sind fast die Halfte dem Su-
den zuzuordnen. Bei den D.O.P.s und hier
insbesondere bei den D.0.C.G.s sieht es da

HERKUNFTS-
ANGABEN ITALIEN

* LG.P. = Indicazione Geografica
Protetta = Geschitzte geografische
Angabe

* D.O.P. = Denominazione di Origine
Protetta = Geschuitzte Ursprungs-
bezeichnung

* D.0.C. = Denominazione di Origine
Controllata = Kontrollierte Ur-
sprungsbezeichnung

* D.0.C.G. = Denominazione di
Origine Controllata e Garantita
= Kontrollierte und garantierte
Ursprungsbezeichnung
Insgesamt hat Italien aktuell 118
L.G.P. und 407 D.O.P., wovon 331
D.0.C. und 76 D.O.C.G. sind. (Stand
09/2020, Quelle: FEDERDOC)

noch anders aus: weniger als ein Drittel der
italienischen D.O.P.s und gar weniger als ein
Fiinftel der D.0.C.G.s sind in Suditalien be-
heimatet, wobei die Aufholjagd des Siidens
gerade erst richtig Fahrt aufnimmt.

Heimische Rebsorten beherrschen in ganz
Italien das Bild. Durch die geographischen,
topographischen wie auch klimatischen Un-
terschiede - ebenso wie die facettenreiche
kulturelle Pragung - sind die verwendeten
Rebsorten je nach Region sehr vielféltig.
WeilRe Rebsorten wie Fiano, Greco, Grillo, In-
zolia und Vermentino sowie rote Varietdten
wie Aglianico, Montepulciano, Negroamaro,
Nero d'Avola, Primitivo und natirlich San-
giovese, die meistangebaute Rebsorte des
Landes, sind zu finden, wobei keine der Reb-
sorten Uberall vorkommt.




SUDITALIEN

Die bergige Landschaft beschert den Abruzzen ein hervorragendes Mikroklima

ABRUZZEN

Die Abruzzen liegen auf der ostlichen Seite
des italienischen Stiefels auf der Hohe Roms.
Die Region zieht sich von der adriatischen
Kiste Uber das fur den Weinbau wichtige
Higelland in das fast 3.000 m hohe Berg-
massiv des Abruzzischen Apennins. Obwohl
geographisch eher zu Mittelitalien gehdrend,
werden die Abruzzen als nérdlichste Region
Siditalien zugeordnet, da sie bis ins 19. Jahr-
hundert zum Herrschaftsgebietes Siziliens
gehdrten.

Das bergige und hlgelige Relief der Region
eignet sich ideal fur den Weinanbau. Das
eher mediterrane Klima wird vom Apennin
beeinflusst, gerade in den hoher gelegenen
Lagen, die bis auf eine Seehéhe von 600 m
zu finden sind. Warmen und trockenen Som-
mern mit deutlichen Temperaturunterschie-
den zwischen Tag und Nacht folgen in der
Regel kiihle und feuchte Winter.

Die Winzer bevorzugen im Allgemeinen die
vorherrschenden Rebsorten Montepulciano
und Trebbiano, welche gute Rot- und Weil3-
weine sowie herzhaften Rosé hervorbringen.
Seit 2010 wird die Rosé-Variante unter der
separaten D.O.C. Cerasuolo d'Abruzzo ange-
boten und nicht mehr unter der allgemei-
nen D.O.C. Montepulciano d’Abruzzo, die fir
robuste Rotweine bekannt ist. Ein héheres
Reifepotential bieten die Weine der D.0.C.G.
Montepulciano d’Abruzzo Colline Teremane.
Die meistangebaute weil3e Rebsorte ist Treb-
biano. Unter der D.O.C. Trebbiano d'Abruzzo
werden vielfach knackige Weine mit subtilem
Aroma und Geschmack produziert. Zu den
weiBen Neuentdeckungen gehoren die wie-
derbelebten Sorten Passerina und Pecorino,
die charaktervolle WeiRweine ergeben.

Quellennachweis: Alle Landkarten stammen von
FEDERDOC, dem Verband der DOC-Gebiete.

ABRUZZO

D.0.CG.
Montepulciano d'Abruzzo Colling Teramane ... 1
Teme Tollesi or TURUM .........o.ooo e &

D.0.C.

Abruzzo
Cont
Montepuleiane d'ADIZZO ...

Ortona

d'Abruzzo

C-R-- R ]

ZAHLEN & FAKTEN

* 33.000 ha

* 6% der italienischen
Weinproduktion

* 60% Rotwein

* 81.G.P,, 9D.0.P,, davon 7 D.O.C.
und 2 D.0.C.G.

» Verbreitete Rebsorten
* Weil3: Cococciola, Passerina,

Pecorino, Trebbiano

* Rot: Montepulciano, Sangiovese

Smart B2B Germany -
Southern Italian Wines

29. September 2021: Virtuelle
B2B-Gesprache mit Verkostung

Entdecken Sie die Weine von 98 Weingltern
aus den Regionen Abruzzen, Apulien, Ba-
silikata, Kalabrien, Kampanien und Molise
sowie von den Inseln Sizilien und Sardinien.
Die italienische Agentur flir AuBenhandel
freut sich auf Ihre Ihre Anmeldung.

Jetzt registrieren! Die Anmeldefrist
endet am 31. August 2021.

kurzelinks.de/B2BSueditalien

Auf der Online-Plattform haben sich alle
98 teilnehmenden Produzenten eingetra-
gen, mit Firmenprofil, Logo und detail-
lierten Informationen zu den einzelnen
Weinen. Fir den B2B-Event am 29.9. ladt
Die italienische Agentur fiir AuBenhandel
deutsche Importeure / Weinhandler ein,

sich auf der Seite zu registrieren und
anzugeben, an welchen Weingitern sie
interessiert sind. Die Italian Trade Agency
organisiert den Versand der Weinpakete
vom Produzenten direkt zum deutschen
Einkdufer. Am Event-Tag, dem 29. Sep-
tember 2021, werden online B2B-Gespra-
che organisiert, bei denen die deutschen
Einkaufer im Video-Call mit den gewahl-
ten Produzenten zusammengeschaltet
werden und die jeweiligen Weine im Lauf
des Gesprdchs verkosten kénnen.




WEINWIRTSCHAFT DOSSIER

APULIA

D.0.C.G.

Castel del Monte Bombino Nero 1
Castel ded Monte Neso di Troia Risen........
Castel del Monte Rosso Riserva
Primitivo di Manduria Dolce Naturale 4

D.O.C.
Alezio
Barlatta
Brindisi
Cace' mmitte di Lucera....
Castel del Monte..............
Colline Joniche Taranti

(iola del Colle
Gravina,
Leverano
Lizzano
Locorotonds.

Martina ar Martina Franeca...........
Mating.,

Moscato di Trani 21
Nardb 22
Negroamaro di Terra d'Otranto ..o, 23
Orta Nova 24
Ostuni 25
Primitivo di i 26
Rosso di Cerignola 27
Salice Salenti 28
San Severo 29

5

6

7

8

9

10

11

Copertino 12
Galatina 13
14

15

16

17

18

19

Tavoliere delle Puglle or Tavollere ... 31
Terra d'Otranto. 32

* Inall fie areas of the region.

APULIEN

Apulien bildet den Absatz des italienischen
Stiefels mit der Halbinsel Salento und ist
abseits des Gargano-Gebirges im Sporn des
Stiefels kaum bergig, ganz im Gegensatz zum
restlichen Stiditalien. Daher ist das Klima tro-
cken und heiR mit nur geringen Niederschla-
gen, was in Teilen eine kinstliche Bewasse-
rung erforderlich macht.

Bereits die Phonizier und Griechen pflanzten
in Apulien vor 3.000 Jahren Reben. Wéhrend
des Romischen Reiches wurden die Weine in
die ganze zivilisierte Welt exportiert.

Apulien lasst sich grob in zwei Weinbausek-
toren einteilen. Der nordliche Bereich erfreut
sich eines etwas gemaRigteren Klimas, das
trockene Weine mit beeindruckender Frucht
und guter Saure hervorbringt, wahrend im
Stiden die Halbinsel Salento ein heiBes Klima
herrscht.

Rotweine aus dem Norden stammen in der
Regel von der einheimischen Uva di Troia
(auch Nero di Troia genannt) oder Bombino
Nero, sowie Primitivo, Aglianico, Montepul-
ciano und Sangiovese. Bei den Weillweinen
dominiert die Sorte Verdeca, aber viele der
auch in Kampanien vorkommenden Rebsor-
ten sind hier zu finden. Der vollmundige Pri-
mitivo ist fir Liebhaber von kraftigen und ge-
haltvollen Weinen immer eine Empfehlung.

Die traditionellen Weine des ganz im Stden
liegenden Salento sind kraftige, tieffarben-
de Rotweine aus Primitivo, Negroamaro
und Malvasia Nera. Diese Trauben pragen
die Weine der lokalen Appellationen D.O.C.
Primitivo di Manduria und D.O.C. Salice Sa-
lentino. Zunehmende Aufmerksamkeit wird
jedoch frischeren Rot- und Roséweinen ge-
schenkt, sowie einigen unerwartet fruchtigen
WeiBweinen, die oft mit Chardonnay, Malva-
sia Bianca und Verdeca gekeltert werden.

ZAHLEN & FAKTEN

+ 88.000 ha
16% der italienischen Weinpro-
duktion, zweitgroRRte Region vom
Volumen her
* Rot und Rosé machen etwas mehr
als die Halfte der Produktion aus
* 61.G.P, 32 D.O.P,, davon 28 D.O.C.
und 4 D.0.C.G.
* Verbreitete Rebsorten
+ WeiB: Chardonnay, Bombino
Bianco, Fiano, Malvasia Bianca,
Verdeca
* Rot: Bombino Nero, Malvasia
Nera, Negroamaro, Nero di
Troia, Primitivo, Uva di Troia

I



SUDITALIEN

BASILIKATA

Die Basilikata ist gepragt von trockenen Hi-
geln und einsamen Bergen an der Sohle des
italienischen Stiefels. Sie bildet den Ubergang
vom Apennin zum Ionischen Meer. Im gebir-
gigen Hochland kann es fir einen stdlichen
Bereich kalt werden und im Sommer ist es
milder als im restlichen Stiditalien. Im Winter
sind oft hohe Niederschlagsmengen zu ver-
zeichnen. Dieses spezielle Klima hat Vorteile
fur den Weinanbau.

ZAHLEN & FAKTEN

+ 2.000 ha

* 1% der italienischen
Weinproduktion

+ 80% Rotwein

* 11.G.P, 5D.0.P, davon 4 D.O.C.
und 1 D.0.C.G.

* Verbreitete Rebsorten
+ Weil: Greco, Malvasia, Moscato
* Rot: Aglianico, Sangiovese

Die Aglianico-Rebe wurde schon im 6. oder 7.
Jahrhundert v. Chr. von den Griechen in die
Basilikata gebracht. Neue Theorien deuten
darauf hin, dass es sich um eine in Italien
heimische Rebe handeln kénnte. Aglianico ist
einer der besten roten Rebsorten Stditaliens.
Oft entstehen rustikale Weine mit einer aus-
gepragten Tanninstruktur und kraftigen Sau-
re, die sich gut zum Altern eignen. Es gibt auch
jugendliche Versionen des Weins, manchmal
halbsiB, als Rosato und sogar als Schaum-
wein hergestellt.

Die Reben fiir die klassische D.O.C. Aglianico
del Vulture gedeihen an den Hangen des erlo-
schenen Vulkans des Monte Vulture, dem be-
vorzugten Untergrund der Rebsorte. Seit 2016
ist Aglianico del Vulture Superiore als D.O.C.G.
anerkannt. Fir die D.O.C. Matera werden hin-
gegen sechs Rebsorten verwendet, oftmals
als Cuvées. Cabernet Sauvignon, Merlot, Pri-
mitivo und Sangiovese fiir die Rotweine sowie
Greco und Malvasia fiir die WeiRen.

Potenza

BASILICATA

D.0.C.G.
Agl dal Yulture Superi

Jianic del Vulture

Grottino di ROCEANOVA...........o e

Matera

Terre dedl’Alta Vial dPAgri.........oooooo

KALABRIEN

Kalabrien ist das sudlichste Gebiet des itali-
enischen Festlandes. Die Stiefelspitze trennt
das Tyrrhenische vom Ionischen Meer.
Das Kalabrische Gebirge mit Héhen Uber
2.000 Meter verbindet als Verlangerung der
Apenninen die Halbinsel mit dem Hochge-
birgszug Maghrebiden im Norden Siziliens.
Durch die Messina-Verwerfung ist die Region
immer wieder von Erdbeben betroffen. Be-
dingt durch die Topographie hat Kalabrien
drei Klimazonen. Subtropisches Klima mit
wenig Niederschlagen im Winter am Tyrrhe-
nischen Meer, heiles, trockenes und nieder-
schlagsarmes Klima am Ionischen Meer so-
wie raues und von kalten Wintern gepragtes
Klima im Gebirge. Die Weinberge befinden
sich groRtenteils in den Kustenbereichen
zum Tyrrhenischen und Ionischen Meer.

Bereits 1.000 v. Chr. begann der Weinbau
in der Region, eingefiihrt von griechischen
Siedlern, die von der Insel Sizilien (iber die
nur wenige Kilometer breite Stral3e von Mes-
sina Ubersetzten. Die lokale Legende besagt,
dass der bekannteste Wein der Region, Ciro,
direkt von Krimisa abstammt, dem Wein, den

die Athleten tranken, um den Sieg in einer
frihen Olympiade zu feiern. Wahrend Ga-
glioppo, aus dem der rote Cird groRtenteils
besteht, bei den roten Rebsorten fiihrend ist,
dominiert mit Greco eine weitere Rebsorte
griechischen Ursprungs bei den WeiBweinen.

Die D.O.P. Cir6 befindet sich auf Hiigeln ent-
lang der ionischen Kiiste zwischen den anti-
ken griechischen Stadten Sybaris und Kroton
(heute Sibari und Crotone) im Osten der
Halbinsel.

ZAHLEN & FAKTEN

* 9.500 ha

1% der italienischen

Weinproduktion

* 89% Rotwein

* 101.G.P,, 9D.O.P,, alle D.O.C.

Verbreitete Rebsorten

+ Weil: Greco, Malvasia Bianca,
Mantonico

* Rot: Gaglioppo, Magliocco, Nocera

L 4

CALABRIA

Bivongi

Catanzaro

Cirdy

Greco di Bianco

LAMMORRL .ccviniisnianinsssasapnaiiiioni
Malissa.,

5. Anna di lsola Capo Rlzzuto..........

Savuto.

Scavigna

Teme di Cosenza

w0

Quellennachweis: Alle Landkarten stammen von FEDERDOC, dem Verband der DOC-Gebiete
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CAMPANIA

D.0.C.G.

Aglianico del Taburno.
Fiano o Avellino
Greco di Tufo.
Taurasi

R -

D.0.C
Aversa

Campl Flagrel
Capri
C hia di Pr
Castel San Lorenzo.
Cilento,

Costa d"Amalfi

Falanghina del Sannio. 12
Falermo del Massico. 13
Galluccio 14
Irpinia 15
Ischia 16
Penisola i 17
Sannio. 18
Vestvio 19

KAMPANIEN

Die Region Kampanien befindet sich an der
Tyrrhenischen Kuste auf der westlichen Sei-
te des italienischen Stiefels, rund um die
Hauptstadt Neapel. Gepragt wird die Topo-
grafie vom Gegensatz des Tieflands im Nor-
den und der gebirgigen Landschaft entlang
der Apenninen, die teilweise bis an das Meer
reichen, wie bei der pittoresken Amalfiklste
mit ihrer Steilklste. Beriihmt-beriichtigt ist
auch der bis heute aktive Vulkan Vesuv, der
sich mit seiner Hohe von tber 1.200 m siid-
lich von Neapel befindet. Zur Region gehdren
auch die sagenumwobenen Inseln Capri und
Ischia, die nur wenige Kilometer vor der Kiis-
te des Festlandes liegen.

Wie in Kalabrien haben griechische Sied-
ler den Weinbau bereits 1.000 v.Chr. nach
Kampanien gebracht. Die Rdmer der Antike
bewunderten Kampanien als eine der best-
geeigneten Regionen flir den Weinanbau,
da die Schwemmland- und Vulkanbdden zu-
sammen mit dem mediterranen Klima ideale
Voraussetzungen fur die Landwirtschaft bie-
ten. Sie benannten die Region entsprechend
»,Campania Felix", also ,glickliche Land-
schaft”. Hohere Bereiche - gerade im Lan-
desinneren - sind mit heiRen und trockenen
Sommern und frostigen Wintern besonders
fur die Rotweinproduktion pradestiniert. Bis
in das 16. Jahrhundert hatten die Weine des
Konigreichs von Neapel den Ruf, die besten
Italiens zu sein.

In Kampanien versuchen viele Erzeuger wei-
terhin, das Beste aus den einheimischen
Reben zu machen, die bis in die Antike zu-
rlickreichen. Die edelste der roten Sorten ist

Aglianico, die rote Traube in der beriihmten
D.0.C.G. Taurasi sowie der rote D.O.C. Faler-
no del Massico. Von den Weillweinen hat der
Greco im D.0.C.G. Greco di Tufo das hochste
Ansehen, wahrend der Falanghina, der an-
scheinend die Basis flir die weie Version
des Falerno war, die sich am schnellsten
verbreitende Rebsorte der Region geworden
ist. Fiano ist eine weitere wichtige Rebsor-
te fur die WeiBweinproduktion der Region,
vielleicht am besten bekannt unter der Be-
zeichnung D.0.C.G. Fiano di Avellino. Zu den
D.O.P.-Gebieten Kampaniens gehéren auch
die Inseln Capri und Ischia sowie die kiirzlich
wiederbelebten D.O.P. Penisola Sorrentina
und D.O.P. Costa d’Amalfi. Kampanien behei-
matet auch etliche alte Rebsorten, die in den
letzten Jahren ein Revival erlebt haben. Dar-
unter Coda di Volpe und Piedirosso, die bei-
spielsweise eine wichtige Rolle in der D.O.C.
Vesuvio spielen.

ZAHLEN & FAKTEN

+ 25.600 ha

* 3% der italienischen Wein-
produktion

* 57% Rotwein

* 91.G.P, 19 D.0.P,, davon 15 D.O.C.

und 4 D.0.C.G.

Verbreitete Rebsorten

+ WeiB: Asprinio, Coda di Volpe,
Biancolella, Falanghina, Fiano,
Greco, Pallagrello Bianco

* Rot: Aglianico, Casavecchia,
Montepulciano, Pallagrello Nero,
Piedirosso, Sciascinoso




SUDITALIEN

MOLISE

Die Region Molise grenzt an die Adria, etwa
auf der Hohe von Neapel auf der anderen
Seite der Apenninen. Die Hugellandschaft
der Basso Molise erstreckt sich von der Ad-
riakiiste etwa 50 km in das Hinterland und
hat ein gemaRigtes Klima. Die Alto Molise ist
gepragt durch die hohen Bergziige des Apen-
nins mit dem entsprechend raueren Klima.
Molises sonnige Hange zwischen den Apen-
ninen und der Adria haben sich als recht
glnstig fir den Weinanbau erwiesen, und
die Region beginnt Weine auf Augenhdhe
mit denen der benachbarten Regionen wie
Abruzzen, Lazio, Apulien und Kampanien zu
produzieren, wenn auch in kleinerem MaR-
stab.

Molise war bis in die 1960er Jahre Teil der
Abruzzen. In den 1980er Jahren erlangte die
Region mit den D.O.P.s Biferno und Pentro di
Isernia offiziellen Weinstatus. In der flachen-
maRig dominierenden D.O.P. Molise sind ne-

ZAHLEN & FAKTEN

* 5.400 ha

1% der italienischen Wein-

produktion

* 75% Rotwein

* 21.G.P,,4D.0O.P, alle D.O.C.

Verbreitete Rebsorten

+ Weil3: Pinot Grigio, Trebbiano

* Rot: Aglianico, Montepulciano,
Sangiovese, Tintilia

ben den lokalen Rebsorten auch italienische
und internationale Sorten zugelassen, was
neue Méglichkeiten fir Produzenten schafft,
die danach streben, eine eigene Identitdt zu
etablieren. Die 2011 etablierte D.O.P. Tintilia
del Molise ist die Heimat der Tintilia-Traube,
die fast ausschlielich in dieser Region zu
finden ist, wobei der Ursprung der Rebsorte
wahrscheinlich Spanien ist.

MOLISE

Biferno 1
Molisa or del Molise
Pentro d'lsemia or Pentro ...
Tintilia del Molise®

P elt nicht nur
ine tragende Rolle

Quellennachweis: Alle Landkarten stammen von FEDERDOC, dem Verband der DOC-Gebiete
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SARDINIA

D.0.CG.
Vermenting di GAIIMA ..........osvmmmsmmmsssmssnssssssassnsss 1

p.0.C.
Alghero 2
Arborea 3
Canliar 4
Campidano & Temalba or Terralba.......ccviiiiinn 5
Cannonau di Sardeq 6
7

8

9

10

Carignana del Sulcis
Girdy di Cagliari
Ivasia di Bosa

Moscato di Sorso-3ennori or Moscato di Sorso or
Moscato di Sennori
Nasco di Cagliari
Huragus di Cagliari

'u’arme'nljm dl Sardegna*
Vernaccia di Onistano.

* Inall the areas of the region.

ZAHLEN & FAKTEN

* 26.700 ha
* 2% der italienischen Wein-
produktion
* Etwas mehr als die Halfte entfallt
auf Rotwein
* 151.G.P, 18 D.O.P., davon 17 D.O.C.
und 1 D.0.C.G.
» Verbreitete Rebsorten
* Weil3: Malvasia, Moscato,
Vermentino, Vernaccia
* Rot: Bovale, Cabernet Sauvignon,
Cannonau, Carignano, Monica,
Pascale

SARDINIEN

Sardinien liegt etwa 200 km westlich vom
italienischen Stiefel und ist nach Sizilien die
zweitgrolte Insel im Mittelmeer. Der groR-
te Teil Sardiniens besteht aus Gebirgen und
Hochebenen, wobei die Gebirge nicht so
hoch sind wie die Apenninen. Das Klima ist
im Wesentlichen mediterran, mit mildem
Winter, warmem Friihjahr und Herbst sowie
heiBem Sommer.

Seitdem 14. Jahrhundert v. Chr. wurde Sardi-
nien von Seefahrern aus dem &stlichen Mit-
telmeer angefahren. So brachten die Phoni-
zier und Punier im 1. Jahrtausend v. Chr. den
Weinbau auf die Insel.

Der produktivste Teil des Weinbaus fin-
det in der sanft hiigeligen und fruchtbaren
Ebene Campidano statt. Diese liegt im stid-
westlichen Bereich der Insel, zwischen der
Stadt Oristano am gleichnamigen Golf an
der Westseite der Insel und der der Haupt-
stadt Cagliari im Siiden, welche Uber einen
grolRen Hafen verfugt. Die dort angebauten
Sorten wie Cannonau, Gird, Malvasia, Moni-
ca, Moscato, Nasco und Nuragus, tragen oft
den Namen von Cagliari in ihren Herkunfts-
bezeichnungen.

Die wichtigsten roten Rebsorten der Insel
sind Cannonau, ein Verwandter der aus Spa-
nien stammenden Garnacha-Traube, sowie
Carignano und Monica, die ebenfalls spani-
schen Ursprungs sind. Eine beliebte weile

Sorte ist Nuragus, von der man annimmt,
dass sie von den Phoniziern auf die Insel ge-
bracht wurde. Ihr Name leitet sich von den
alten Steintirmen der Insel ab, die als Nur-
aghe bekannt sind.

Die Gebiete im kiihleren und héheren Nord-
osten bei der Stadt Olbia und das nordwest-
liche Kustengebiet um Sassari und Alghero
sind bekannt fiir die besten WeiRBweine Sar-
diniens. Aus der Vermentino-Traube werden
in der nordostlichen Ecke der Insel Weil3-
weine mit Tiefe und Charakter unter der
Bezeichnung D.0.C.G. Vermentino di Gallura
hergestellt. Die inselweite Produktion von
D.O.P. Vermentino di Sardegna macht ein
grolReres Volumen aus. Moscato, entweder
still oder sprudelnd, aber immer siB, wird
auf ganz Sardinien angebaut. Bei Sassari an
der Kiiste im Nordwesten gibt es sogar eige-
ne D.0O.P. Moscato di Sorso-Sennori, wobei
auch die Namen Moscato di Sorso oder Mos-
cato di Sennori verwendet werden dirfen.
Als weitere aromatische Rebsorte - am be-
eindruckendsten sicherlich, wenn die Weine
trocken sind - ist Malvasia mit der eigenen
D.O.P. Malvasia di Bosa ausgestattet, welche
beim Ort Bosa an der WestkUste beheimatet
ist.

Zusatzlich zu den 18 D.O.C.- und D.0.C.G.-
Herkunftsgebieten hat Sardinien 15 LG.P.s
aufzuweisen. So viele wie keine andere Regi-
on des Mezzogiorno.
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SIZILIEN

Sizilien ist die groRte Insel des Mittelmeers
und liegt sinnbildlich wie ein Fuball vor der
Stiefelspitze des italienischen Festlands, nur
durch die Meerenge der Stralle von Messina
voneinander getrennt. Das groRe Berg- und
Higelland der Insel setzt die Gebirgskette
des Apennins fort. Mit 3.345 m Hoéhe ist der
Atna der hochste Berg Siziliens und gleich-
zeitig der sowohl groBte wie auch aktivste
Vulkan Europas. Im Norden und Osten ist
die Kustenlandschaft durch steile Felskusten
gepragt, die sich mit zahlreichen sandigen
Buchten abwechseln. Zum Sudwesten hin ist
der Ubergang vom Bergland zur Kiiste deut-
lich flacher. Als Insel im Mittelmeer ist me-
diterranes Klima vorherrschend. Durch den
von der Sahara wehenden Scirocco werden
im Suden im Sommer regelmaRig Tempera-
turen Uber 40 °C erreicht. Im Vergleich dazu
ist es im Inneren der Insel, vor allem in den
héhergelegenen Gegenden, kuhler.

Durch die zentrale Lage der Insel im Mittel-
meer mit den natlrlichen und geschitzten
Hafen, war und ist Sizilien immer ein Stitz-
punkt fur Seefahrer. Phénizier, Griechen
und Karthager mischten sich mit der ein-
heimischen Bevélkerung und brachten ihre
Kulturen mit ein. So auch den Weinan- und
ausbau. Die fast 120.000 ha grol3e Rebfldache
ist vor allem im Westen und Siidosten ange-
siedelt, schmiegt sich aber auch zunehmend
an die Hinge des Atnas.

Das antike Land verfligt Uber eine der dy-
namischsten Weinindustrien Italiens. Ob-
wohl die Region frither vor allem fir ihren

kraftigen und oft siiBen bernsteinfarbenen
Marsala und Moscato bekannt war, hat sie in-
zwischen einen neuen Schwerpunkt auf tro-
ckene, moderne Rot- und WeiBweine gelegt.
Siziliens steigender Status spiegelt sich in der
Beforderung des Cerasuolo di Vittoria zur
D.0.C.G. im Jahr 2005 wider. Dieser fruchtige,
aber kraftige Rotwein aus Nero d'Avola und
Frappato, ist als Cerasuolo di Vittoria Classi-
co aus der Gegend um die Stadt Vittoria fast
ganz im Suden der Insel bekannt. Siziliens
feine Rotweine stammen haufig von einhei-
mischen Rebsorten, vor allem Nero d‘Avola
(auch Calabrese genannt), Nerello Mascalese,
Frappato und Perricone (Pignatello).

Die trockenen Weine des Atnas, deren Reben
an den Hangen des Vulkans teilweise bis auf
1.000 m Hohe zu finden sind, haben in letzter
Zeit international groRe Popularitdt erlangt,
insbesondere die Rotweine aus der Nerello
Mascalese-Traube, wahrend die Rosé- und
WeiBweine aus Carricante an Ansehen ge-
winnen. Sizilien produziert auch eine Reihe
von ausgezeichneten trockenen WeiBweinen
unter der D.O.P. Sicilia, wobei einheimische
Sorten wie Grillo, Catarratto, Inzolia und
Grecanico sowie internationale Trauben wie
Chardonnay verwendet werden.

Einen groRen Anteil an der sizilianischen
D.0.C.-Produktion hat weiterhin der Marsa-
la, ein oxidativ gereifter Wein, der vor zwei
Jahrhunderten von englischen Kaufleuten
entwickelt wurde, wobei auf der Insel weiter-
hin ein nicht unerheblicher Teil der Weinpro-
duktion offen als Fassware vermarktet wird.

SICILY

D.0.C.G.
Cerasuolo di Vittoria

D.O.C.
Alcama

Contea di Sclatani or

Valledolmo - Contea di Sclafani ...

Contessa Enteflina

Della Nivalelli

Horo

Erica

Ftna

Faro

Malvasia delle Lipari

Mamertino di Milazzo or Mamerting ....................

Marsala

Menfi

Noto

;Zﬁnci

Sambuca di Sicilia

Santa Margherita di Befice

Sciacca

Sicilia*

Siracusa

Vittoria

* In all the areas of the region

ZAHLEN & FAKTEN

* 119.000 ha

Grecanico, Grillo, Inzolia,

Malvasia, Zibibbo

* Rot: Frappato, Nero d'Avola,

Nerello Mascalese, Perricone

12% der italienischen Weinproduk-
tion

70% Weillwein
7 1.G.P., 24 D.O.P., davon 23 D.O.C.
und 1 D.0.C.G.
Verbreitete Rebsorten
» Weil3: Catarratto, Carricante,

Quellennachweis: Alle Landkarten stammen von FEDERDOC, dem Verband der DOC-Gebiete.
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ROTWEIN

2016 Manus Plere Montepulciano d’Abruzzo
DOC Bio, Abruzzen

Waurzige Nase mit Noten von feinem Leder,
Brombeeren und Johannisbeeren; saftig, feste
Tannine, samtige Lange

Kontakt: Tenuta Arabona

Preis: 8,00 €

2019 Rubinus Isola dei Nuraghi IGT,
Sardinien

Pflaumen, Preiselbeeren, Brotgewirz, Paprika-
schote; belebende Frische, cremige Fille und
saftige Lange

Kontakt: Tenute Smeralda Srl Societa Agricola
Preis: 18,00 €

2018 Vignuolo Nero di Troia DOC Castel
del Monte Biologico, Apulien

Kirsche, Himbeere, Lavendel, Thymian, Schoko-
lade und dtherische Noten; saftig-elegant, reife
Tannine, langer Abgang

Kontakt: La Cantina di Andria S.CAA.

Preis: 8,50 €

2017 Terra Pintada Terra DOC Bovale,
Sardinien

Atherische Kriuternote die an Macchia erinnert,
Salbei, Rosmarin; etwas Leder, guter Zug und
Lange

Kontakt: Cantina del Bovale

Preis: 11,00 €

2014 Majorale Terralba DOC Bovale
Riserva, Sardinien

Fein gereift, wiirzige Krduter, Salbei, Thymian,
Pflaumen, Bitterschokolade; druckvoll und
langes Finale

Kontakt: Cantina del Bovale

Preis: 25,00 €

2017 Donato d‘Angelo, Aglianico del
Vulture DOC, Basilikata

In der Nase Rducherspeck; abgerundete Tannine
mit vitalem Saurenerv und guter Lange
Kontakt: Azienda Agricola Donato d’Angelo
Preis: 18,00 €

Primitivo gehort zu den wichtigsten
Rebsorten Siiditaliens und inshesondere
Apuliens

2020 Resilience Nero d‘Avola Siclia DOC,
Sizilien

Betont kiihle Kirschfrucht, dazu atherische
Noten und Eukalyptus sowie Holzwiirze; sehr
zuganglich und ausgeglichen

Kontakt: Cantine Colomba Bianca

Preis: 10,50 €

2019 Alikase Nero d‘Avola, Sizilien
Rote Frucht, Tabak, leicht dtherisch; mundful-
lend mit belebender Adstringenz und guter
Lange

Kontakt: Leonarda Tardi di Mazzara Calogero
Preis: 18,00 €

2019 Nero d‘Altura Tenute Lombardo,
Sizilien

Kirsche und Cassis ergdnzt mit Schokolade und
Eukalyptus; Aromenfiille, gut strukturiert und
balanciert

Kontakt: Lombardo Vini Soc. Agr.

Preis: 13,00 €

2016 Eimi Nero d'Avola, Sizilien

Dunkle Beerenfrucht, Kaffee, Schokolade, Vanille
und rauchige Holznote; am Gaumen fast opulent
und dicht, dennoch geféllig

Kontakt: Lombardo Vini Soc. Agr.

Preis: 25,80 €

2010 Nazzareni Montepulciano
d‘Abruzzo, Abruzzen

Kirsche, Schokolade, Kaffee, Zedernholz; dicht,
wuchtig, packende Tannine und siiRliches Finish.
Kontakt: Tenuta San Tommaso

Preis: 40,00 €

2019 Urulu Cannonau di Sardegna DOC,
Sardinien

Dunkle Kirschen, Kirschkompott, wiirzig-erdige
Noten; typische bodenstadige Art mit guter
Lange

Kontakt: Cantine di Orgosolo Srl

Preis: 21,00 €

2017 Cripta Sant”Agostino Aglianico del
Vulture DOC, Basilikata

Pfeifentabak, Pflaumen, etwas Datteln und
Leder; geschliffene Tannine machen den Wein
zuganglich

Kontakt: I Talenti Az.Agr. dei Padri Trinitari Srl
Preis: 9,00 €

2017 Martummé Sannio DOP Aglianico,
Kampanien

Zwetschge, etwas Lakritze, Schokolade und
rauchige Noten; vollmundig mit geschliffenen
Tanninen und belebender Sdure

Kontakt: Terra di Briganti Societa’ Agricola Sas
Preis: 20,00 €

2016 Don Vito Aglianico Riserva,
Kampanien

Dunkler Tabak, Kakao, Leder, rauchig; sehr dicht
am Gaumen mit feinkdrnigen Tanninen und
korrespondierender Saure

Kontakt: Cantina Polito

Preis: 15,00 €

2016 Curaffanni Matera Moro DOC
Cabernet Sauvignon Merlot Primitivo
Riserva, Basilikata

Cassis und Kirsch, dazu Wacholder und Holz-
wirze; etwas Lakritz, konzentriert, balancierte
Tannine

Kontakt: Azienda Vitivinicola Battifarano
Preis: 30,00 €

2018 Akratos Matera Primitivo DOC,
Basilikata

Kirschfrucht und wiirzige Noten von Kiefer-
nadeln, Liebstockel und etwas Eukalyptus;
zugénglich und weich balanciert

Kontakt: Azienda Vitivinicola Battifarano
Preis: 20,00 €

2019 Frasciano Nero d'Avola, Sizilien
Cassis und eingelegte Krauter, Kaffee, Schoko-
lade sowie atherische Noten; ausgewogen und
zugénglich mit guter Lange

Kontakt: Terre Sikane - Soc. Agricola Srl
Preis: 15,00 €

2018 Melkart Nero d‘Avola Sicilia DOP,
Sizilien

Kirsche, rote Parika, Liebstockel und Tabak;
saftig wie auch gut strukturiert und dicht mit
belebender Saure

Kontakt: Campo d‘Oro Srl

Preis: 8,90 €

2017 Mamertino Rosso DOC Nero
d‘Avola Nocera, Sizilien

Getrocknete Beerenfrucht, Cassis, Holzwlirze;
fester Grip, klarer Spannungsbogen, etwas
Krauter und Wacholder

Kontakt: Societa Agricola Vasari Srl

Preis: 12,00 €

2017 Azhar Nero d‘Avola DOC Sicilia
Biologico, Sizilien

Kuhle Kirsche, Krauter, Tabak und etwas
Leder; fein, saftig und trinkanimierend mit gut
eingebundenen Tanninen

Kontakt: Summanera Srl

Preis: 10,00 €

2017 Cutaja Nero d‘Avola Riserva,
Sizilien

Dunkle Kirsche, Wacholder, Vanille, Kaffee und
eine rauchige Holzwirze; gefallig balanciert mit
harmonischer Sti3e im Abgang

Kontakt: Caruso & Minini Srl

Preis: 18,00 €

2015 Bruchicello Nero d‘Avola Riserva,
Sizilien

Kirsche, Kaffee und Kréuter, dazu rauchige Holz-
wiirze und Schokolade; guter Grip, ausgewogen
und voluminése Lénge

Kontakt: Bruchicello

Preis: 25,00 €

2018 Kaid Syrah Sicilia DOC, Sizilien
Rote Beeren, Kirsche, rauchig; fruchtig-straff,
modern trinkig, gute Struktur und Volumen
Kontakt: Alessandro di Camporeale

Preis: k.A.
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2018 Negroamaro Salento IGT, Apulien
Komplexe Nase, helle rote Frucht, Thymian,
Graphit, Zitronenmelisse; saftiger Trinkfluss,
balanciert und elegant

Kontakt: L'Essenza di Puglia

Preis: 12,50 €

2012 Divoto Copertino Riserva
Negroamaro Montepulciano, Apulien
Feine Reife, Leder, StBholz, eingelegte Krauter,
gebratene Aubergine; stoffig, harmonisch,
mundfillend

Kontakt: Apollonio Casa Vinicola Srl

Preis: 32,00 €

2019 Magis Nero di Troia, Apulien
Sauerkirsche, Hagebutte, Erdbeergriin, Griiner
Tee, etwas Menthol; stiflicher Antrunk, weiche
Tannine

Kontakt: Sacco Vignaioli Apuli

Preis: 25,00 €

2016 Survia Cabernet Sauvignon Syrah,
Kalabrien

Feine Reife, ein Hauch animalischer Wiirze;
dicht, balsamische Noten, runde Tannine
Kontakt: Mario Bruni 1901

Preis: 18,00 €

2016 San Giu Cabernet Sauvignon Syrah,
Kalabrien

Wirzige Art, die an gegrillte rote Paprika
erinnert; feine Reife, Schokolade, abgerundete
Tannine

Kontakt: Mario Bruni 1901

Preis: 10,00 €

2019 Melisseo Rosso Superiore Ciro DOC
biologico Gaglioppo, Kalabrien

Attraktive, wiirzige, bodenstandie Nase; Zedern-
holz, Tabak, Brombeeren, Paprika, deutliche
Barriquenote

Kontakt: Societa Agricola De Luca Srl

Preis: 6,30 €

2013 Ricupo Magliocco Calabrese
Castiglione, Kalabrien

Erkennbare feine Reife, wiirzig, Leder, siier
Senf; gut zum jetztigen Genuss, vor allem als
Speisenbegleiter

Kontakt: Farneto del Principe

Preis: 18,00 €

2020 Bantu Cannonau di Sardegna DOC,
Sardinien

Jugendlich, Preiselbeeren, Minze, fruchtbetont;
charmant und balancierter Korper

Kontakt: Vitivinicola Antichi Poderi Jerzu S.C.A
Preis: 7,50 €

2019 Anzenas Cannonau di Sardegna,
Sardinien

Eukalyptus, Orangenschale, kiihle Frucht, etwas
Lakritz; zeigt gutes Alterungspotential

Kontakt: Cantina Sociale di Dolianova

Preis: 11,00 €

SR e~ o N s
Aglianico ist eine Rebsorte, aus der lang-
lebige Rotweine wie in der DOC Agliano

del Vulture (Basilikata) entstehen

2014 11 Sigillo Aglianico, Basilikata
Zwetschgen, Waldbeeren und Schokolade;
weicher Auftakt und belebender Sdurenerv
Kontakt: Cantine del Notaio Soc.Agr

Preis: 34,90 €

2019 Sannio Aglianico DOP, Kampanien
Kakao, dunkle Schokolade, Bourbon-Vanille und
Rumtopf in der Nase; sehr zugénglich

Kontakt: Cantine Iorio Srl

Preis: 7,00 €

2017 Sannio Aglianico DOC, Kampanien
Dunkle Beeren, Pflaumen, Lakritze und Leder;
am Gaumen weiche Tannine mit vitaler Saure
Kontakt: Rossovermiglio

Preis: 18,00 €

2017 Black Label DOC Sicilia Nero
d‘Avola, Sizilien

Florale Noten die an Veilchen erinnern,
aromatisch und trotzdem leichtfuRig; straff und
gefallig voluminds

Kontakt: Azienda Vitivinicola Tola

Preis: 13,00 €

2014 Barocco Cerasuolo di Vittoria
Classico DOCG, Sizilien

Kirschen und leicht atherische Noten; fast
jugendlicher Saurenerv, straffe Tannine und
angenehme Adstringenz

Kontakt: Avide Srl

Preis: 24,00 €

2012 Curma Nero d'Avola, Sizilien
Dunkle Beeren, Kaffee, Schokolade, erdige
Noten und Holzwiirze; angenehme Reife, und
samtig. balacierte Saure

Kontakt: Armosa Az. Agr

Preis: 19,00 €

2019 Penteo Syrah, Sizilien

Kuhle Frucht, Mineralik erinnert an Vulkanbo-
den, Salmiak und Lavendel; gute Struktur und
wirzige Adstringenz

Kontakt: Terra Dives Srl Soc. Agricola

Preis: 22,00 €

2017 Tenuta San Giaime S'17 Syrah,
Sizilien

Wacholder, Rostkaffee, Bitterschokolade, leicht
atherisch; Bourbon Vanille, fast leichtfiiRig,
zugénglich

Kontakt: Tenuta San Giaime

Preis: 15,00 €

i~

2019 Malvasia Nera IGP Salento Tiranno,
Apulien

Pflaumen, Schokolade, Rumtopf, atherisch;
saftig, konzentriert und mundfiillend, zugangli-
che ExtraktsuBe

Kontakt: Tinazzi Srl

Preis: 16,00 €

2020 Santimedici Negroamaro, Apulien
Waldfrucht, Schwarzfrucht, Hagebutte und
Bitterschokolade; saftiger Sdurezug und
geschliffene Tannine

Kontakt: Castel di Salve

Preis: 8,00 €

2019 Nero di Troia Tenuta Demaio,
Apulien

Kirsche, Himbeere, eingelegte Tomaten, leicht
mentholisch; fruchtig-saftig, weiche Tannine,
mittlere Lange

Kontakt: Narcibus Srl

Preis: 11,00 €

2020 Sei Anime trocken Primitivo
Negroamaro Nero di Troia, Apulien
Barocke Frucht, Lavendel, Rosmarin, Salbei,
Nelken; voluminds mit weichen Tanninen und
dezenter Holzwiirze

Kontakt: Cigno Moro Srl

Preis: 24,00 €

2019 60 Passi Magno Puglia IGT
Primitivo, Apulien

Schwarzkirsche, Pflaumenkompott, dunkle
Beeren, Marzipan und Holzwiirze; iberraschend
schlank am Gaumen

Kontakt: Agricola Ladogana Srl

Preis: 10,50 €

2019 Primitivo Salento IGT, Apulien
Dunkle Kirschfrucht, warme Gewdirze, Vanille,
Kakao und Holzwiirze; fruchtgeprégt am
Gaumen und zugdnglich

Kontakt: L'Essenza di Puglia

Preis: 15,80 €

2019 80 Vecchie Vigne Primitivo trocken,
Apulien

Johannisbeermarmelade, Krauter, Nelken,
Vanille; dichte saftige Struktur, weiche Tannine,
zuganglich

Kontakt: Cigno Moro Srl

Preis: 27,00 €

2018 Gladio Primitivo di Manduria DOP,
Apulien

Kirsche, Pflaumenkompott, mediterrane Krauter,
Schokolade und Marzipan; dicht und konzent-
riert.

Kontakt: Bosco S.C.A

Preis: 11,00 €

2017 Senatore Primitivo DOC Gioia del
Colle, Apulien

Pflaume, Schwarzkirsche, Nougat, Pfeffer,
warme Wiirzigkeit; saftig, gut eingebundene
Tannine, weich

Kontakt: Cantine Coppi di Coppi Antonio
Michele

Preis: 22,00 €
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2017 Lama del Tenente Primitivo
Montepulciano, Apulien

Kirsche, schwarze Johannisbeere, etwas
Rumtopf, Holzwiirze; mundfiillend, feinkdrnige
Tannine

Kontakt: Castel di Salve

Preis: 35,00 €

2017 Teseo Primitivo di Manduria DOP,
Apulien

Kirsche, Pflaume, Rosmarin, Salbei, gegrilltes
Gemlise; vollmundig-saftig, feine Reifenote,
lebendiges Finale

Kontakt: Bosco S.C.A.

Preis: 8,00 €

2017 Don Antonio Primitivo IGP Puglia,
Apulien

Kirschen, gebrannte Nisse, Kardamom,
Sternanis; weich, viel Extrakt, fruchtiger Abgang
mit eingebundener Siike

Kontakt: Cantine Coppi di Coppi Antonio
Michele

Preis: 14,00 €

2020 Morso Rosso Susumaniello Puglia
IGP, Apulien

Amarena-Kirsche, Rosinen, Veilchen, Vanille,
Karamell; viel Extrakt, konzentriert, weiche
Tannine, leicht rauchig im Abgang

Kontakt: Az. Agr. Tenuta Viglione di Zullo
Giovanni

Preis: 8,50 €

2019 Terra Cretosa Nero di Troia IGP
Puglia, Apulien

Dunkle Beerenfrucht, Kaffee, Kakao, getoastetes
Holz, Amarena-Kirsche; elegant-saftiger Stil mit
mittlerem Korper

Kontakt: Borgo Turrito di Luca Scapola

Preis: 9,00 €

2018 Simigliani Montepulciano
d’Abruzzo DOC, Abruzzen

Menthol und Moschus, Zedernholz und Leder;
griffige Tannine, typisch rustikale Art
Kontakt: I Fanfaroni di G. e B. Simigliani Srl
Preis: 15,00 €

2019 Aglianico del Vulture DOC Grifalco,
Basilikata

Lakritze und etwas Veilchen in der Nase; bele-
bender Saurenerv und packende Tannine
Kontakt: Grifalco

Preis: 22,00 €

2017 Carpe Diem Aglianico del Vulture
DOC, Basilicata

Rauchige Noten und Zwetschgen in der Nase;
abgerundete Tannine und etwas Rumtopf
Kontakt: Cantina di Barile

Preis: 16,00 €

2014 Opera Mia Aglianico, Kampanien
Kirschen, Wirze, etwas Lakritze bodenstdndige
Art mit lebendiger Saure und fordernden
Tanninen

Kontakt: Tenuta Cavalier Pepe

Preis: 22,50 €

2013 La Loggia del Cavaliere Aglianico

Tenuta Cavalier Pepe, Kampanien
Feine Reife, Zwetschgen, Lakritze und etwas
Bliten; belebende Saure und immer noch
packende Tannine

Kontakt: Tenuta Cavalier Pepe

Preis: 35,00 €

2019 Up-passione Nero di Troia Primitivo
Vino Rosso Puglia IGP, Apulien
Amarena-Kirsche, wiirzige Nase, Kardamom,
Kreuzkiimmel, schwarzer Pfeffer; prasente StiRe
gut eingebunden

Kontakt: Az. Agr. Tenuta Viglione di Zullo
Giovanni

Preis: 8,50 €

2017 Marzagaglia Primitivo Tenuta
Patruno Perniola, Apulien

Kirschsaft, Friichtetee, atherische Noten, Rosma-
rin und Rosinen; feine erkennbare Reife
Kontakt: Tenuta Patruno Perniola - Azienda
Agricola

Preis: 17,00 €

2017 Tenute Sant’Angelo Montepulciano
d’Abruzzo DOP, Abruzzen

Attraktive Nase mit dunkler Kirsche, Vanille,
Nougat und Minze; balanciert und zugénglich
Kontakt: Societa Italiana Vini Sas

Preis: 9,00 €

2009 Taurasi Campore DOCG Aglianico
Riserva Terredora Dipaolo, Kampanien
In Wiirde gereift. Unterholz, Leder, etwas
Waldbeeren; feinkdrnige Tannine in Balance mit
einem feinen Sdurenerv

Kontakt: Terredora di Paolo SSA

Preis: 25,00 €

2015 Teorema Cabernet Sauvignon
Primitivo Merlot Terre di Pitagora,
Basilikata

Dunkle Kirsche, Paprika, Ratatouille und etwas
Lakritze; feine Reife und saftiger Trinkfluss
Kontakt: I Talenti Az.Agr. dei Padri Trinitari SRL
Preis: 9,00 €

Gemma Tintilia del Molise Sangiovese
Montepulciano Rotae IGT, Molise

Frucht und Nougat-Schokolade im Wechselspiel,
dazu etwas Eukalyptus und Kaffee; sehr gefallig
Kontakt: Azienda Agricola I'Arco Antico Srl
Preis: 12,00 €

ROSE

2020 Cerasuolo d’Abruzzo DOP, Abruzzen
Himbeere, Kirsche und Krauter; modern-trinkig,
feiner Grip und gute Lange, zuganglich

Kontakt: Cantina Colle Moro S. C. A.

Preis: 2,50 €

2020 Vignuolo Bombino Nero Nero di
Troia Rosato DOC Castel del Monte
Biologico, Apulien

Leuchtende Farbe, frische Nase mit Kirsche und
roter Grapefruit; fruchtig am Gaumen mit Saft
und Schmelz

Kontakt: La Cantina di Andria S.C.A.

Preis: 8,00 €

2020 Calarosa Nero di Troia IGP Puglia,
Apulien

Himbeere und florale Noten; anregend frisch mit
zarter Bitternote wie Grapefruitzeste

Kontakt: Borgo Turrito di Luca Scapola

Preis: 8,50 €

2020 Simigliani Cerasuolo d'Abruzzo
DOC, Abruzzen

Rotfruchtig, Cassis, Waldbeere, dazu wiirzige
Noten; belebender Saurenerv mit dezenter
Bitternote

Kontakt: I Fanfaroni di G. e B. Simigliani Srl
Preis: 15,00 €

2020 Arusa Nero d'Avola Nocera Terre
Siciliane Rosato IGP, Sizilien

Helle Kirschen, Himbeere und Eukalyptus;
aromatisch, trinkig und sehr zugénglich
Kontakt: Vigna Nica

Preis: 19,00 €

2019 Irpinia DOC Rosato BIO Aglianico,
Kampanien

Reife Brom- und Himbeeren, dazu etwas Laven-
del, trinkig mit Schmelz und vitaler Saure
Kontakt: Il Cortiglio

Preis: 12,00 €

WEISSWEIN

2020 Lighea Sicilia DOC Zibibbo, Sizilien

Bergamotte, Jasmin, Ingwer, Mandarinenschale

und Strauchbasilikum; klar, zarte StiBe, aromati-
sche Lange

Kontakt: Donnafugata Srl

Preis: 11,00 €

2020 Xara Catarratto, Sizilien
Charmante, expressive Nase. Noten von Berga-
motte und Rose, duftig; salziges Finale
Kontakt: Terra Dives Srl Soc. Agricola

18,00 €
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2020 Lu Bancu Catarratto Monreale
DOC, Sizilien

Offen, durchgangig aromatisch, reife Ananas
und exotische Friichte, sehr dezenter Hauch von
Holzeinsatz

Kontakt: Feudo Disisa

Preis: 15,00 €

2020 Tonnino Grillo DOC Sicilia, Sizilien
Ingwer, Griner Tee, Pampelmuse, Apfelschale
und Heu; saftig, stoffig, leichte Salzigkeit,
ausgewogen und suffig

Kontakt: Tonnino

Preis: 20,00 €

2020 Grillo Vigna di Mandranova, Sizilien
Golden-Delicious-Apfel, Gelbfrucht, Melone;
stoffig, wirzig, kernige Saure, zartherber Typ,
attraktives Amaro-Finale

Kontakt: Alessandro di Camporeale

Preis: k.A.

2020 Mia Natura Pecorino IGT Colline
Pescaresi Bio, Abruzzen

Goldgelbe Farbe, Bliten, florale Noten und
Krauter in der Nase; am Gaumen Schmelz, Toffee
und gute Lange

Kontakt: Tenuta Arabona

Preis: 9,00 €

2020 Falanghina del Sannio DOP
Taburno, Kampanien

Orangenbliite und Gewdirze in der Nase; am
Gaumen feiner Biss und harmonische Saure bei
guter Lange

Kontakt: Cantine Iorio Srl

Preis: 7,00 €

2017 Eclissi Fiano di Avellino DOCG,
Kampanien

Feine Reife und Holzwiirze; am Gaumen salziges
Sahnekaramell, cremig, ausgewogen und gute
Lange

Kontakt: Az. Agr. Case d‘Alto

Preis: 15,00 €

2020 Smeralda Vermentino di Sardegna
DOC, Sardinien

Duftig-floral, Flieder, Rose, dazu Noten von
Nektarine und Birne; guter Sdurezug, saftig-
schlanker Typ, elegant

Kontakt: Tenute Smeralda Srl

Preis: 14,00 €

2020 Lupus in Fabula Vermentino di
Gallura Superiore, Sardinien
Charaktervoll mit Heu, Melone, Orange und
Fliederbliiten; saftig am Gaumen, voller Korper
und cremig

Kontakt: Tenute Olbios

Preis: 16,50 €

2020 Grillo DOC Sicilia Biologico, Sizilien
Minze, Bergamotte, Ingwer, fast schon men-
tholig; frisch, aromatisch, harmonische dezente
SiiRe

Kontakt: Summanera Srl

Preis: 7,00 €

2020 Resilience Lucido Sicilia DOC,
Sizilien

Sehr duftig, erinnert an weile Bliiten, Jasmin;
leichtfiiRig tanzelnd, leichte SiiBe im Finale
Kontakt: Cantine Colomba Bianca

Preis: 9,50 €

2020 IGT Costa Viola Crisera, Kalabrien
In der Nase Toffee und Banane; am Gaumen
feine Wiirze, Kakao und Milchschokolade
Kontakt: Casa Vinicola Crisera Srl

Preis: 15,00 €

2020 Coda di Volpe Sannio DOP Famiglia
Fusca Viticultori Greco Chardonnay,
Kampanien

In der Nase Bliiten und wiirzige Zitrusnoten;
am Gaumen harmonische Sdure und sandige
Mineralitat

Kontakt: Il Poggio

Preis: 16,00 €

2019 Falcoreale Catarratto, Sizilien
Wirzig, krautrig, erinnert mit Aromen von
Bergamotte an Traminer; milde Sdure
Kontakt: Azienda Agricola Rigogliosi
Preis: 10,00 €

2019 797 N Catarratto Bio - Non Filtrato,
Sizilien

Brioche und Mirabellen. Nougat, Mandeln,
Kaffee und Honig; dazu ein salziges Finale,
charakterstark

Kontakt: Salvatore Tamburello Azienda Agricola
Biologica

Preis: 13,00 €

2020 Fileno Grillo Sicilia DOC, Sizilien
Orangenschale und Guavensaft; leicht vegetabile
Noten und etwas Haferflocken, schlank und jung
zu trinken

Kontakt: CVA Canicatti Soc. Coop

Preis: 12,00 €

2020 Contravento Grillo, Sizilien
Artischocke, Pampelmuse und Zitruszeste; saftig,
rund und gefallig, leichte Minerailk,
trinkanimierend

Kontakt: Terre Garcia

Preis: 16,00 €

2020 Cococciola IGP Terre di Chieti,
Abruzzen

Wirzige Nase mit frischen Krautern; am
Gaumen eine harmonische Saure und etwas
Grapefruitzeste

Kontakt: Cantina Colle Moro Soc. Coop. Agricola
Preis: 2,70 €

2020 Pecorino Controguerra DOC,
Abruzzen

Heublumen und Stroh in der Nase; am Gaumen
griffig, etwas Zitrus und Limette

Kontakt: Cordoni Giuseppe Az. Agr.

Preis: 13,00 €

2020 Theria Vermentino, Sardinien
Kandierte Nisse, Mandarinen- und Orangen-
schale, dazu Rosmarin; salzig-mineralisch, gelber
Apfel

Kontakt: Vitivinicola Alberto Loi

Preis: 8,90 €

2016 Fiano Campore DOCG Terredora
Dipaolo, Kampanien

Verhaltene Nase; cremiges Mundgefiihl,
Schmelz, harmonisch und gut zuganglich
Kontakt: Terredora di Paolo S.S.A

Preis: 12,00 €

2016 Cupavaticale Greco di Tufo DOCG,
Kampanien

In der Nase rauchig-mineralisch, erinnert an
vulkanische Boden; kernig mit etwas Limette am
Gaumen

Kontakt: Tenute Casoli Societa Agricola SRL
Preis: 19,00 €

SCHAUMWEIN

2020 Xenium Brut Bombino Spumante
Metodo Classico, Apulien

Brioche, hefig, Walnuss, etwas gelbe Frucht;
straff und cremig am Gaumen, angenehm
trocken

Kontakt: Narcibus Srl

Preis: 15,00 €

2017 Apum Nerello Mascalese Cantine
di Nessuno, Sizilien

Hefig, kandierte Haselniisse, Marzipan,
Trockenfriichte; saftig-harmonisch, weich und
fast opulent, langes Finale

Kontakt: Cantine di Nessuno

Preis: 18,00 €

2019 Perle di Grazia Cataratto Terre di
Gratia, Sizilien

Zitronenzeste, wirzig-atherisch, etwas Ingwer
und Kurkuma; zarte Perlage, zuganglich und
unkompliziert

Kontakt: Terre di Gratia

Preis: 15,00 €

2020 Chic Lady Cuvée Extra Dry, Molise
Duftig-floral, Zitrus, tropische Frichte; leichtfi-
Rig am Gaumen, betont fruchtig mit harmoni-
scher SuiRe

Kontakt: Tenuta San Tommaso

Preis: 20,00 €

2020 Cuvée brut millesimato,
Kampanien

Grapefruit, zitrisch, etwas Krduter, hefige Noten
und karge Mineralitat; elegante Fruchtigkeit
Kontakt: Cantine Strapellum

Preis: 18,00 €
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